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COBAN KEBABI

750 gram orta yagli kuzu eti, kemiksiz
4 adet sogan

Biraz aycicek yagi

Tuz

Karabiber

Taze nane

Etleri ufak ufak dograyip tencereye koyun. 15 dakika yagda kavurun. Soganlart iri iri dograyip tencereye katin.
Tuzunu ve biberini koyup hafif ateste agzi kapali 45 dakika pisirin. Uzerine taze nane koyun. Pilavla beraber
servis yapin.
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