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COBAN KEBABI

900 gr koyun eti

3 ¢orba kasigi margarin

¢ok kuguklerinden 250 gr sogan
orta boy 2 domates

irilerinden 4 patates

10 dis sarimsak

1 demet dereotu

2 bardak su

Tuz

Kemikli et kayisi iriliginde pargalara dogranir. Patatesler kabuklari soyulduktan sonra dérder pargaya bolinUr.
Soganlarin kabuklari soyulur ve batiin olarak birakilir. Domatesler ¢gekirdekleri ¢ikarildiktan sonra ki¢Uk kiguk
dogranir. Bir glivece et parcalari, ayiklanmig sogan, margarin, domates, ayiklanmis sarimsak ve yeteri kadar tuz
konulup orta ateste pismeye birakilir. Domates ve et suyunu salip ¢ekince dogranmig patates ve ilik su eklenir
ve guivecin agzi kapali olarak, yemek kisik ateste 30-40 dakika pigirilir. Etler yumusayip pisince Uzerine
aylklanarak yikanmig ve kiyilmis dereotu serpilir ve glive¢ sofraya gétirilerek servis yaplilir.
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