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COBAN KEBABI

750 GR KOYUN ETi(KUSBASI DOGRANMIS)
2FINCAN (SICAK)SU

NOHUT BUYUKLUGUNDE DAMLA SAKIZ|

2 CORBA KASIGI SANA

2BARDAK YOGURT

1TUTAM TUZ

HAZIRLANISI

BIR TENCEREYE YAGI VE ETLERI KOYUN. KAPAK KAPATMADAN, BIRAKTIGI SUYU GEKENE KADAR
KARISTIRARAK KAVURUN. 2 FINCAN SU EKLEYIN, KARISTIRIN. KISIK ATESTE KAPAGINI KAPATARAK
PISIRIN. T IYICE PISINCE, TUZ VE DOVULMUS SAKIZI SERPIP KARISTIRIN. YOGURDU BIR GATALLA
CIRPIN, SICAK KEBABIN UZERINE DOKEREK KARISTIRIN.
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