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GCOBAN KAVURMALI MAKARNA

1 paket makarna

500 gr kuzu eti

200 gr mantar

2 adet domates

2 adet sogan

3 adet ¢arliston biber
2 adet patates

2 yemek kasigi kadar tereyagi
1 cay bardagi sivi yag
1 cay kasigi karabiber
1 cay kasigi tuz

Kuzu etini tencereye koyarak tereyaginda kavurun. Etler yumusayinca sirasiyla, ufak ufak dogranan soganlari,
carliston biberi ve mantari ilave edin. Malzemeler pisince atesten almaya yakin kabuklari soyulmus ve kip
seklinde dogranmig domatesleri ilave edin. Son olarak patatesleri kiip seklinde dograyin ve yagda kizarttiktan
sonra yemege karistirin. Istege bagl olarak maydanoz da ilave edebilirsiniz. Yemek pistikten sonra haglayip
slizdiduniz makarnalarinizin Gzerine d6kerek servis edin.
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