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GCOBAN KAVURMA

1 kilo yagl ¢ok ufak kesilmis kugsbasi kuzu eti
4 corba kasig margarin

2 ¢orba kasiJi un

4 tane sogan

Tuz

Baharat

Yarim kilo yogurt

Tencereye yag konulur ve dogranmig sodan ilave edilir, kuvvetli ateste biraz kavrulur. Pembelesinceye kadar
yavas yavas tahta kasikla karistirilir ve baharat ilave edilir. Etleri 6rtecek kadar su ilave edilip hafif ates Gzerinde
pismeye birakilir. Et iyice pisince indirilir. Yemek tabaginda servis edilirken, etin yanina birka¢ kasik yogurt ilave
edilir. Arzu edilirse, kekik ile de servis yapilir.
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