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GCOBAN KAVURMASI

1 ¢orba kasigi yag

1 kilo az yagl koyun eti (kemiksiz but, bébrek yatagi veya kol)
2 adet soyulmus kigUk sogan

1/2 tath kasigi tuz

1/2 cay kasig karabiber

1/2 tath kasigi kekik

1 bag dereotu

12 adet taze yesil sogan

2 bag dereotunun yapraklarini ayiklayiniz.

12 adet taze yesil soganin yesillerinin ug¢larini ve bagini hafif kesip temizleyiniz. Temizledikten sonra 5&apos;er
santim uzunlugunda dograyiniz.

Etin sidabilecegi kicUk bir tencereye yagi koyup eritiniz.

Etleri ve sodani ilave edip tencerenin kapagdini sikica kapayarak orta atese oturtunuz.

Zaman zaman karigtirarak et suyunu birakip kaynamaya baslayinca agir atese aliniz.

45 dakika kavurduktan sonra taze yesil soganlarini ilave ediniz.

15 dakika daha kavurduktan sonra dereotunun yapraklarini, tuzunu, biberini ve kekigini serpiniz.

15 dakika daha kavurduktan sonra servis yapiniz.
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