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GCOBAN KAVURMA

Gulhan Kara

1.5 Kg. Kuzu Kugbasi
3 Corba Kagidi Sivi Yag
3 Dis Sarimsak

4 Adet Domates

6 Adet Sivri Biber

1 Adet Kuru Sogan
Tuz

Karabiber

Kekik

Kimyon

1/2 Demet Maydanoz

Kusbagi etleri kizgin tavaya atip hizli ateste rengi déniinceye kadar cevirin. Yagdi ekleyip sotelemeye devam
edin. Domatesleri soyup kii¢tik kiiglik dograyin. Biberleriince halkalar halinde dograyin.

Once sarimsaklari ve biberi ilave edip etlerle birlikte kavurun. Etler suyunu biraktiinda tuzunu ve baharatini
ilave edip karistirin. Dogranmis domatesi ilave edip suyunu ¢ekene kadar yaklasik 30 dakika orta ateste
karistirarak pisirin.

© lezzetler.com tarif no:82274 « adi:Coban Kavurma « génderen:delikanli « indirme tarihi:07.04.2025 - 22:05


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/coban-kavurma-vt60567
http://www.tcpdf.org

