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GCOBAN KAVURMA

2 Yemek Kasigi Sana Klasik
3 Dis sarimsak

4 Adet Domates

6 Adet yesil sivri biber

2 Yemek Kagidi siviyad

1 Adet sogan

Oncelikle kugbas! etleri kizgin tavaya atip renkleri degisinceye kadar gevirin. Yaglari ekleyip sotelemeye devam
edin domatesleri soyup kii¢lk kiiclk biberleri ince halkalar bigiminde dograyin. Once sarimsaklari ve biberleri
ete ilave edip kavurun etler suyunu biraktiginda tuzunu ve baharatlari ilave edip karistirin en son dogranmig
domateside katip etler suyunu ¢cekene kadar yaklasik yarim saat orta ateste karistirarak pisirin sicak olarak
servis edin.
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