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GCOBAN KAVURMA

Malzeme:

1 kg kuzu kugbasi

3 adet sogan

1 tath kasigi kekik

3 adet sivri biber

1 cay kasigi pul biber

2 dis sarimsak

1/2 cay barda@ Bizim Mutfak Misirdzi Yagi
10 adet kiraz domates

Tuz

Soganlar kiip seklinde dograyin. Bir tencere siviyagi kizdirarak soganlari soteleyin. Ardindan etleri ilave ederek
bir slire daha kavurmaya devam edin. Tencerenin kapagdini kapatarak ¢ok kisik ateste 1 saat kadar pisirin.
Daha sonra sivribiber ve kiraz domatesleri ekleyerek tuz ve baharatlarla tatlandirin. 5 dakika daha pisirdikten
sonra tencereyi ocaktan alin. Sicak servis yapin.
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