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GCOBAN KAVURMA

Malzeme:

1 kg dana eti

Tuz

Karabiber

2 cay bardagi Bizim Aycicek Yagi
3 su bardagi su

1 corba kasigi Teremyag

Dana etini kugbasi seklinde dograyip bir tencereye alin. Tencerenin kapagi kapali olarak agir ateste suyunu
birakip gekene kadar kavurun. Suyunu ¢ektikten sonra kavurmalari bagka bir tencereye alin. Tencerenin igine
siviyag, su ve Teremyag ekleyin. 90 dakika kadar kisik ateste pisirin. Tuz ve karabiber ekleyip karistirin. Piring
pilavi, kizarmig patates, kdzlenmis domates ve biberle sicak olarak servis yapin.
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