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GCOBAN KAVURMA

250 gr kuzu eti

2 yemek kasigi zeytinyagi

1 adet sogan

1 adet dolmalik yesil biber

1/4 adet kirmizi dolmalik biber
1/4 adet sari dolmalik biber

1 tath kasidi salca

1 cay bardagi su

2 adet Knorr Tablet Et Bulyon
1 miktar Knorr Sarimsakl Cesni
Bir miktar tuz

Bir miktar karabiber

Hazirlanisi

Etleri zeytinyadinda kavurun. Sodanlari kiip seklinde dograyip ete ekleyin ve kavurmaya devam edin. Daha
sonra salgay ekleyip karistirmaya devam edin. 1 ¢ay bardagi sicak su ve Knorr Tablet Et Bulyon'u koyup etin
suyu ¢ekilene kadar pisirin. Daha sonra kip kip dogranmig biberleri ve domatesi ekleyip soteleyin. Sarimsakli
¢esni, az tuz ve karabiberle baharatlandirin.
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