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COBAN GUVEG

https://cook.com.tr

Domates 2 Adet

Taze Kasar 1 Kahve Fincani
Dana Bonfile 100 Gram
Sivri Biber 1 Adet
Sarimsak 1 Dig

Sogan 1 Adet

Sivi Yagd 3 Corba Kasigi

Bonfile et blyUk buylUk dogranir kizdiriimis yag eklenmis tavaya birakilir et gevire gevire gevire pigirilir.

Sivri biber soganlarda blyuk dogranip eklenir inceligine yakin domatesler soyulup buylk par¢alanir sarimsak
eklenir 15 dakikadir hepsi karismasi glivece alinir.

Kasar rendesi dokUlUp folyo ortillr kasar eriyene dek firina atilir, servis glivegte yapilir.
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