%E
i
. &

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

COBAN DUGMESI

1 paket margarin

1 kahve fincani zeytinyagi

1 su bardag lor peyniri

1 adet yumurta

10 dal dereotu

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigdi toz kirmizi biber

Once lor peyniri, bir kag pargaya bolinmus derotu, zeytinya@i kirmizi toz biber ve tuz rondodan gegirilir. Diger
tarafta yumugak margarin, yumurta elle minciklanir. Uzerine lorlu karigim, unlanmig kabartma tozu eklenir. Biraz
karistirdiktan sonra toplanana kadar un katilir. Sonra hamurdan ceviz kadar parg¢alar alinir. Once top sekili
verilir, sonra iki avug arasinda yuvarlayarak ovallestirilir. Yagl kagit serilmis tepsiye dizilir. Kurabiyelerin Uzerine
bir kiirdan yardimiyla digme delidi gibi iki minik delik yapilir. 190 derece firina verilir. Kizarana kadar pigirilir.
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