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GCOBAN CORBASI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
1 Cay Kasig karabiber

1 Bardak piring

4 Yemek Kasigi un

1 Tath Kagi§i tuz

Sana margarin eritilir. Uzerine eklenen 4 yemek kagi§i un, yanmamasi igin siirekli karigtirilarak, pembelesinceye
kadar orta ateste kavrulur. Kavrulan unun tzerine alabildigi kadar su eklenir. Unun topaklanmamasi icin
blendirla ¢irpildiktan sonra kaynayincaya kadar surekli kanstirilir. Kaynamaya baglayinca piringler eklenir eger
boza gibi yogun bir kivami olursa zerine sicak su eklenebilir. Akigkan bir kivamda olmasi gereken ¢orbamiz
kaynamaya bagladiktan sonra i¢ine tuzu ve karabiberi ilave edilir. Corbamiz servise hazirdir
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