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GCOBAN CORBASI

1 su barda@i dogranmis domates
2 sivri biber

2 ¢orba kasigi margarin

1 dis sarimsak

1 avu¢ maydonoz yapragi

1 cay bardagi tel sehriye

1 ¢orba kassigi un

1/2 limon suyu

6 su bardagi su

Sivri biberleri temizleyip ince ince dograyin. Bir tencerede 2 ¢orba kasigi margarini kizdirip biberleri kavurun.
Dogranmis domatesi ekleyip kavurmaya devam edin. Sogani soyup sarimsak ve maydanozu domatese ekleyip
karistinin. Tuz ve su ile sogani bitin olarak ilave edip kaynamaya birakin. Gorbanin suyu kaynamaya baglayinca
sogani icinden alip tel sehriyeyi ilave edin. 1 kasik un'a limon suyu 3 kasikta su ilave ederek kiiguk bir kasede
eritin. Hazirladiginiz karisimi sehriyeler pistikten sonra azar azar akitarak ¢orbaya ilave edin. Bir tasim kaynatip
sicak olarak servis yapin.
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