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COBAN BOREGI

1 paket Knorr Patates Piresi

1 cay kasigi Knorr Sarimsakli Gesni
5 damla Knorr Acisso

150 gr dana kiyma

50 gr kuzu kiyma

2 adet havug (rendelenmis)

3 adet domates (rendelenmig)

1 adet orta boy sogan (yemeklik dogranmisg)
1 cay bardagi su

1 cay bardagi bezelye (haslanmig)
Y2 su bardagi sit

2 yemek kasigi Sana

Genis bir teflon tavada kiyma renk degistirene kadar yaklasik 2-3 dakika kavurduktan sonra sirasiyla sogan,
havug, Knorr Sarimsakli Gesni, Knorr Acisso ve domates ilave edilerek orta ateste 8-10 dakika pisgirilir.

Son olarak bezelyeler ve suyu ilave edilerek 2 dakika daha pisirilir.

Pisen kiyma karigimi borcama aktarilir.

Knorr Patates Piresi su,sit ve Sana ile talimatlarina gére pisirilerek kiymanin Gzerini kaplayacak sekilde sivanir.
180 derecede 10 dakika pisirilerek servis edilir.
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