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COBAN BOREGI

Emine Beder

1/2 kg. 1Ispanak

4 orta boy patates (haslanmis)

3/4 ¢ay bardadi sivi yag

2 yumurta

75 gr. kasar rendesi veya beyaz peynir
2 ¢orba kasiJi galeta unu

tuz, karabiber

Ispanaklari ayiklayip yikayalim ve hi¢ su ilave etmeden, kendi biraktiklari su ile hafifge diriliklerini kaybedene
dek haglayalim. Stizgece alip suyunu stzerek ince bir sekilde dograyalim ve bir kaba alalim. Igine haglanmig
patates rendesini, yumurtalari, sivi yagi, tuzu ve biberi, kasar rendesini ekleyip karistiralim. Firin kabini
margarinle yaglayip galeta unu serperek ispanakli harci firin kabina alalim. Yemegi 220 derecede isitilmis
firnda, Uzeri hafifce pembelesene dek pisirelim ve firindan alalim. llitarak servis yapalim.
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