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COBAN BOREGI (SEBZELI)

Umit Usta

1/2 kilo iIspanak

1/2 kilo patates

2 adet yumurta

3/4 gay bardadi siviyad

1 demet maydanoz

3-4 corba kasig kasar peyniri rendesi
2-3 corba kasigi galeta unu

3-4 corba kasigi un

Yeterince tuz, karabiber, pul kirmizi biber

Ispanagi ayiklayip yikadiktan sonra, tuzlu suda sap kisimlari yumusayincaya kadar hasglayalim.

Haslanan ispanaklarin suyunu sizdp, iri iri dograyalim.

Patatesleri de haglayip kabuklarini soyduktan sonra rendeleyelim.

Patates, ispanak, yumurta, kasar peynirinin yarisi, ince kiyim maydanoz, yeterince baharat ve alabildigince un
ilavesi ile orta yumusaklikta bir hamur yoguralim.

Margarin yagi ile yagladigimiz ve galeta unu serptigimiz tepsiye hamuru yayip Uzerine bolca kagar peyniri
rendesi serpelim.

Orta isili 180 C dereceli firinda Gzeri kizarincaya kadar pigirip dilimleyerek, sicak sicak servis yapalim.
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