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COBAN BOREGI

Malzemeler 6-8 Kisilik:

2 su bardagi rendelenmis hellim peyniri
6-7 dal taze sogan

Yarim demet maydanoz

2 ¢orba kasigi sumak

Karabiber

4 adet yufka

3 corba kasiJi siviyag

1 cay bardagi su

Bdregin i¢ harcini hazirlamak igin; rendelenmig hellim peynirini, ince kiydiginiz taze sogani ve maydanozu,
sumagl, karabiberi bir kaseye alarak karigtirin. Bir yufkanin tamamini diiz bir zemine serin. Uzerine yagl su
gezdirin. Yufkanin yarisina hazirladiginiz i¢ harcindan kiimeler halinde paylastirin. Diger yarisini Gzerine kapatin.
Rulet yardimi ile yarim ay seklinde kesin. Diger yufkalari da ayni sekilde hazirlayin. Yapismaz ytzeyli bir tavaya
az miktarda siviyag koyup, bérekleri sik sik gevirerek 6nli arkali kizartin. Sicak olarak servis yapin.
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