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COBAN BOREGI

SuperFresh Garnitir 1 paket
SuperFresh Misir 1 bardak
SuperFresh Sogan 2 bardak
Patates 1 kg

Tereyadi 100 gr

Az yagl kiyma 700 gr

Et suyu V2 bardak

Tuz

Karabiber

Patatesleri soyun, gelisiglizel iri halde dograyin ve tuzlu suda yumusayincaya dek pisirin.
Tereyagin yarisini tavaya ekleyin. SuperFresh Tatl Beyaz Sogani ekleyin ve soteleyin.
SuperFresh Garnitlr ve Superfresh Misiri ilave edip pisirmeye devam edin.

Et suyu ve kiymayi ekleyin.

Tuz ve karabiber ekleyip Uzeri acik halde 10 dakika kadar pisirin.

Patatesleri pire haline getirin.

Firni 200 derecede isitin.

Bir borcama kiymali karigimi yayin.

Uzerine patates puresini yayin.

Yaklasik 30 dakika firinda pisirin.
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