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CLAFOUTIS

500 gram vigne (cekirdekleri ¢ikariimig)

3 adet yumurta

1 su bardag st

1 cay bardagdi toz seker

1 cay bardagi un

1 paket vanilya

Bir tutam tuz

2 yemek kasigi tereyadi (tepsiyi yaglamak igin)
Pudra gekeri (servis icin)

Firni 180 dereceye ayarlayin ve isitin.

Finn kabiniz tereyagi ile yaglayin.

Yumurtalari derin bir kaba alin ve girpin.

Uzerine toz sekeri ekleyip ¢irpmaya devam edin.

Sit, un, vanilya ve bir tutam tuzu ekleyerek piriizsiiz bir hamur karigimi elde edin.

Gekirdekleri ¢ikariimis vigneleri yagladiginiz firin kabinin tabanina esit sekilde yayin.
Hazirladiginiz hamur karisimini vignelerin Gzerine dékin.

180 derece firinda yaklasik 35-40 dakika, Uzeri hafifce kizarana kadar pigirin.

Firindan ¢ikan Clafoutis’in Gizerine pudra sekeri serpin. llik ya da soduk olarak servis edebilirsiniz.
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