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CiZME BOS COREK

2 adet yumurta

1 adet yumurta beyazi

1 su bardagi un

Yarim su barda@i aycgicek yagi
1 paket kabartma tozu

1 su barda@ stizme peynir

1 cay kasigi tuz

Alabildigi kadar un

Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

Yogdurma kabina yumurtalar ve bir yumurta beyazi konur, ¢atalla biraz ¢irpilir. Siviyag, yogurt, ezilmig stizme
peynir, kabartma tozu ve tuz da ilave edilir. Parmak uglariyla biraz minciklanir ve toplanana kadar un konur.
Sonra hamurdan limon kadar parc¢alar alinir, yuvarlanir ve tzerine bastirilir, yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerine
yumurta sarisi strtlir. Sonra bigakla verev cgizgiler yapilir. 180 derece firinda yaklasik yarim saat pisirilir.
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