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CIZLAMA (DENIZLI)

Denizli il Kiiltiir ve Turizm Madirligi

2kg.un

2 tane patates

2 su bardag sicak ortamda birakilmig sut
1 su bardagi sit kaymagi

1 yemek kasigi tereyagi

Un, su ile hamur haline getirilir. Patatesler haglanir, rendelenir, hamur ile karigtirilir ve mayalanmaya birakilir. 30
dakika dinlendirilen hamurdan ceviz biyUkluginde pargalar koparilip, dnceden yaglanmig tepsiye ddsenerek
Uzerine hafifce bastirilir. Hamurlar tepside de 15 dakika dinlendirilir. Daha sonra sicak ortamda birakilmis ve
yapisi degismis sut Grinl icine kaymak katilarak, tepsideki hamurun Gstine sirdllr. Uzerine tereyagdi gezdirilir.
Onceden isitilmis firinda yaklasik 45 dakika pisirilir. Pekmeze batirilarak yenebilir. Sicak olarak servis yapilir.
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