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CizZILMiS CEVizLi COREK

1 paket maya

1 paket tereyagi
1 adet yumurta

1 su bardagi su

1 su bardag st
1 tath kasidi tuz
2 tatl kasigi seker
Alabildigi kadar un
1 kase ceviz
Uzeri igin:

1 adet yumurta

Maya, su, seker, eritilmis tereyadi ve ilik sut kanstinlir. Yumurta, tuz ve yumusak kivamda bir hamur olana kadar
un eklenerek yogrulur. Hamurun Gzeri kapatilir, 1 saat dinlendirilir. Sonra iri ¢ekilmis ceviz katilir. Kisa slre
yogurduktan sonra yarim portakal kadar pargalar alinir. Daha sonra parmak uglariyla cay tabagi kadar agilir.
Tepsiye dizilir. Uzerine ¢irpilmis yumurta surulUr. Bigakla kafes seklinde derin gizikler atilir. 190 derece firinda
kizarana kadar pigirilir.
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