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CIZGILI MUFFIN

2 adet yumurta

5 ¢orba kasiJi pudra sekeri

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 corba kasigi kakao

2 corba kasigi yogurt

1 cay bardagi siviyag

1 su bardagi+1 kahve fincani un

Yumurtalar ve pudra sekeri ¢atal ya da mikserle bembeyaz olana kadar ¢irpilir. Yogurt, siviyag, un, kabartma
tozu ve vanilya katilir. Tahta kasikla karistirilir. Elde edilen hamur ikiye bélunlr. Bir hamura kakao katilir ve
karistinhir. Muffin kalibi yaglanir. Gay kasigi yardimiyla bir kasik beyaz hamur konur, Gzerine kakaolu hamur
konur. Bu sekilde Ust Uste hamurlar kaliplarin Ugte ikisi dolana kadar hamurlar birakilir. 160 derece firina verilir.
Yaklasik 35 dakika pigirilir. Firindan ¢iktiktan 15 dakika sonra kaliplardan ¢ikarilir.
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