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CIZGILI JAPON PASTASI

4 adet yumurta

3 kahve fincani toz seker
3 kahve fincani un

1,5 yemek kasigi kakao
2 yemek kasigi st

1 paket kabartma tozu
1,5 su bardagi soguk st
Kremasi Igin;

1 su bardag st

1 paket krem ganti
Cikolata Sosu Icin;

1 su bardag st

1 su bardagi su

1 yemek kasigi un

1 kahve fincani toz seker
50 gr. margarin

1,5 yemek kasigi kakao

Toz seker ve yumurtalar, margarin, krema kivamina gelinceye kadar ¢irpilir. SUt ve kakao eklenip ¢irpmaya
devam edilir. Un ve kabartma tozu birlikte elenerek karisima eklenir ve karistirilir. Yaglanmig bir firin kabina
doékalar; é6needen isitilmis 170 derece firinda yaklasik 30 dakika kadar pigirilir. Kekin pisip pismedigi kirdan
batirilarak kontrol edilir; kiirdan kuru gikiyorsa pismis demektir. Firindan ¢ikarilan kekin Gzerine soguk st
gezdirilir ve sogumaya birakilir. Krem santi sttle ¢irpilip hazirlanir ve buzdolabinda bekletilir.

Cikolata sos i¢in verilen malzemeler bir tencerede karistirlir ve kaynayincaya kadar sirekli karigtirilarak pisirilir.
2-3 dakika kaynatilip sogumaya birakilir.

Soguyan kekin Uzerine kremsanti yayilir; sonra da hazirlanan ¢ikolatal sos gezdirilir. Buzdolabinda bir siire
dinlendirilip servis yapllir.
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