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CIVIRLA (KEMAH ERZINCAN)

Kuzeydogu Anadolu Kalkinma Ajansi

1 cay bardag pilavlik bulgur
1 adet domates

3 adet sivri biber

1 adet blylk sogan

1 adet blyUk patates

1 yemek kagigi salca

1 adet yumurta

1/2 cay bardag sut

1 yemek kasigdi tuz

2 yemek kasi§i tereyagi
100 gr. beyaz kdy peyniri
1 tath kasigi karabiber

1 tath kasidi pul biber
150-200 gr. fasulye

1/2 cay bardag eriste
21t. su

ilk olarak tereyagi bir tencereye konularak kizdirilir.

Ince ince dodranan sodanlar ve dogranmis biberler tencereye katilarak kavrulur.

Tuz ve salca katilarak birka¢ dakika kadar daha kavrulur.

Domatesler de dogranip katilarak birka¢ dakika pisirildikten sonra ince uzun yarilan yesil fasulye ve kiiglk
dogranmig patatesler de atilarak 3 dk. kadar daha kavrulmaya devam edilir.

Yumurta, bulgur, karabiber, pul biber ve sicak su katilarak kisik ateste bulgur ve patatesler yumusayincaya
kadar pisirilmeye devam edilir.

Bul malzemeler de pigince sit, peynir ve erigte de tencereye katilarak 5 dk. kadar daha pisirilir.

Istege gére sade veya dogranmis ekmek Uzerine dokuilerek servis edilir.
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