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CIVIK UN HELVASI

1 kase elenmis un

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 kase seker

4 su bardagi su

Un ve tereyagi ¢elik bir tencereye konur. Gok agik kahverengi olana kadar kavrulur. Ates kapatilir. 5 dakika
sonra seker eklenir, séyle bir karistirdiktan sonra su ilave edilir. Tekrar ates acilir. Piriz kalmayana kadar
kanstirilir. Orta ateste bir tagim pisirilir. Islatiimis kenarli bir kaba dékulir. Buzdolabina konur, bir gece
dinlendirirlir. Bigakla kare dilimleyerek servis yaplilir.
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