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CIVE

Adnan Sahin

400 gr. domates
150 gr. patlican

10 gr. ¢arliston biber
200 gr. kugbasi et
10 gr. tuz

5 gr. karabiber

100 gr. siviyag

75 gr. kuru sogan

Domates, patlican, biber, sogan ve eti findik blyUkliginde ve kiip seklinde dograyin. Tencereye 100 gram sivi
yag ilave edip Uzerine etleri koyun. Etler suyunu ¢ekinceye kadar glizelce kavurun. Ardindan soJanlari ilave
edin. Soganlar pembelesince lzerine dogranmig biber ve patlicanlari koyun. 2-3 dakika kavurduktan sonra
domatesleri ekleyip, tuz ve baharattan serpin. 15 dakika pisirin.
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