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CIVE (ANTALYA)

1 biyUk kuru sogan

1 kg domates

4 adet sivri biber

2 orta boy patlican

4 dis sarimsak

1 kahve fincani piring

10 yaprak feslegen

1 yemek kasidi taze nane (kuru nane de olabilir)
Yarim su bardagi zeytinyagi

1 cay bardagi su

Patlican alacali soyulup kip seklinde dogranir. Kuru sogan kip kip dogranir. Domatesin kabuklari soyulup, kiip
seklinde dogranir. Biber ince ince dogranir. Tencereye konan zeytinyagdin Uzerine hepsi sirasiyla ¢igden dizilir.
Sarimsaklar doévilip tencereye eklenir. Su yavagga tencerenin kenarindan dokulir. Kisik ateste 10 dakika
kaynadiktan sonra lzerine yikanip stiziilmis piring serpilir. Piringler yumusayana kadar pisirilir. Ocaktan
inecegine yakin feslegen ve nane konup ocagin alti séndurilir. Soguk olarak servis yapillir.

Not: Cive, Antalya ve yoresinde yazlari pisen bir yemektir.
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