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CIVCIV MUHALLEBI

2 Yemek Kasigi Sana Klasik Kase
2 Adet yumurta sarisi

1 Adet limon suyu

3 Corba Kagsigi un

1 Gorba Kasigi damla cgikolata

1,5 Su Bardagi su

10 Corba Kasig toz seker

15 Adet kuru kayisi

1 Su Bardag hindistan cevizi

Muhallebiyi hazirlamak icin toz seker, yumurta sarilari, un, su ve limon suyunu tencereye alip iyice girptiktan
sonra devamli karistirarak koyu muhallebi kivamina gelinceye dek pisirin.Ocaktan almaya yakin 2 yemek kasigi
sana klasik kaseyi de ekleyin biraz daha girpin. Daha sonra streg film kaplanmis minik k&selere paylastirin.
Buzdolabinda sogutun. Soguyan muhallebileri servis tabadina ters gevirerek gikarin. Ustlerini hindistancevizi ile
kaplayin. Daha sonra kayisilar ikiye bolip, civcivin ayak kisimlarini olugturmak igin, tabaktaki muhallebiyi hafif
kaldirip altina yerlestirin. Yine yarim kayisiyl gaga olarak yerlestirin. Iki adet damla ¢gikolata ile g6z yapin.

Fotograf "Saadet" tarafindan génderildi. 07.07.2014
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