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CIVCIV MUFFIN

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1,5 gay bardagi Dr. Oetker Pudra Sekeri

110 g yumusak margarin

2 yumurta

1 su barda@i un (elenmis)

1 ¢ay kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu

1 cay kasigi Dr. Oetker Sivi Aroma Verici - Vanilya
Krema:

1 poset Dr. Oetker Krem Santi

1 su barda@i portakal suyu (buzdolabinda sogutulmus)
Sislemek igin:

1 tath kasidi kug Gzimu

Renkli sekerlemeler

Kalip:

Kagit muffin kalibi

Firni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pigirme: 160 °C .

Pudra sekeri, margarin ve yumurtalari ¢irpma kabina alin. Mikser ile 2 dakika ¢irpin. Uzerine un, hamur
kabartma tozu ve vanilya aromasini ilave edip 1 dakika daha girpin. Hamuru muffin kaliplarinin 2/3&apos;indi
dolduracak sekilde paylastirin. Uzerlerini diizeltin ve pigirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 20 - 25 dakika

Finndan ¢ikartip sogumaya birakin.

Muffinlerin Gzerini 1 cm kaliniginda enlemesine kesin. Kestiginiz kekleri civcivlerin kanatlarini olusturmak igin
ayirin.

Portakal suyunu ¢irpma kabina alip tGzerine krem santi posetini bogaltin. Mikser ile dnce diislk, sonra yiksek
devirde 5 dakika ¢irpin. Krem santiyi krema sikma torbasina doldurun ve muffinlerin Gzerine sekilli olarak sikin.
Ayirdiginiz kek parcalarini kanat seklinde kesip kremanin tzerine yerlegtirin.

Renkli sekerlemelerle civcivlere gaga, kus Gzimu ile de g6z yapin.
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