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CIVAN KAVURMA

Yarim kg kuzu kugbasi
100 gr kuyruk yagi

1 bas blyUk sogan

2 adet carliston biberi
1 cay kasigi karabiber
2 cay kasi§i tuz

Yayvan bir tencereye ince dogranmis kiyruk yagdi atilir. Yagi biraz ¢gikmaya baglayinca kusbasi kuzu eti eklenir.
10 dakika sonra da ince kiyilmig sogan birakilir. 10 dakika kadar kavurduktan sonra tohumu alinmig ve iri
dogranmig carliston biberleri ilave edilir. Tuz ve karabiber serpilir. 20 dkika daha gevrilir ve ategten alinir.
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