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CITIRAK SEKERPARE

Yarim paket margarin

2 adet yumurta

Yarim su bardag pudra sekeri
1 su bardag yogdurt

1 su bardagi toz haghas
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Un

Serbet igin:

2,5 su bardagi seker

3 su bardagi su

1 corba kagigi limon suyu

Serbet kaynatilir, kenara konur. Yumurtanin birinin sarisi ayrilir. Hamur yogrulur. Hamurdan kiiglik ceviz kadar
pargalar alinir, yuvarlanir, tepsiye dizilir. Tam ortalarina serge parmakla hafif bir oyuk yapilir. Uzerlerine ayrilan
yumurta sarisi surilir. 180 derece firinda kizarana kadar pisirilir. Firindan ¢iktiktan 5 dakika sonra serbet
gezdirilir.

Fotograf "varta 62" tarafindan génderildi. 11.11.2020
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