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CITIR TAVUKLU PEYNIR SISLERI

Acil tavuk pargalari

100 gram taze kasar peyniri
15 adet arpacik sogan

15 adet ceri domates

Yarim limon suyu

4 adet sivri biber

Gop sigler

Kasar peynirini klicUk kipler halinde kesin. Arpacik soganlarin kabuklarini temizleyin. Tuz ve biraz limon suyun
da bekletin. Hazir olarak satilan acili tavuk parcalarini kizgin yagin igcinde ya da tavada yagsiz olarak kizartin.
Sislere sirayla domates, tavuk parcalari, arpacik sogan, dogranmis sivri biber ve peynir kiipleri olarak siralayin.
Bu sisleri servis tabagdina Ust Uste koyup sofraniza getirip ikram edin.
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