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CITIR TAVUK

https://www.karaca.com

400 gram tavuk g6gsu

2 adet yumurta

1 su bardagi galeta unu

1 su bardagi un

2 cay kasig! karabiber ve tuz
6 yemek kagsidi sivi yag

ilk adim olarak tavuk gégstinii 1 cm kaliniginda olacak sekilde uzun seritler halinde kesin. Ardindan 1 adet
yumurta, V2 su bardagi galeta ununu ve unu ayri ayri kaplara koyun. Her birine 1 ¢ay kasidi tuz ve karabiber
ekleyerek karistirin.

Bu asamalari tamamladiktan sonra ince seritler halinde kestiginiz tavuklari sirasiyla yumurtaya, una ve sonra
tekrar yumurtaya batirip galeta ununa bulayabilirsiniz.

Yukaridaki iglemleri yaparken Airfryer’inizi tavuk modunda ¢aligtirarak 3 dakika kadar isinmasini beklemelisiniz.
Ardindan ¢ok az yag kullanarak firga yardimi ile sicak hazneyi yaglayip tavuk dilimlerini yerlestirebilirsiniz.
Pisirme iglemine baglamadan énce tavuklarin tzerini de yaglamay! unutmayin. Ayrica bu tarz Urtnler, hava
sirkllasyonu ile calistigindan dolayi sepeti ¢ok fazla doldurmamaya dikkat etmelisiniz. Aksi takdirde
malzemeler, esit miktarda pismeyebilir veya pismesi daha uzun slrebilir.

Tdm bu iglemlerin ardindan 2-3 dakikada bir haznedeki tavuklari ters gevirmelisiniz. Tavuk dilimleriniz
kizardiginda ise sicak sekilde servis edebilir ve hazirladiginiz soslarla birlikte tiketebilirsiniz.
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