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CITIR TAVUK

6-7 adet baget tavuk

1 blyUk su bardagi sut

2 yemek kagsidi elma sirkesi
Tuz

1 yemek kagigi zeytinyagi
Sosu igin:

1 yumurta

Yarim ¢ay bardagi st

1 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

1 gay kagigi kimyon

1 cay kasigi Isot biberi

1 cay kasigi kori

Yarim ¢ay kagigi karabiber
Yarim paket cips

Oncelikle iyice yikadigimiz bagetleri bir catal yardimi ile birkag yerinden deliyoruz.

Bir karigtirma kabinin igine zeytinyadi sirke ve siti ilave edip karigtiryoruz.

Gatalla deldigimiz bagetleri bu hazirladigimiz siitli karisimin igine birakiyoruz. Uzerine bir kapak kaptiktan sonra
30 dakika kadar dinlenmeye aliyoruz.

Ayri bir kaba unu tuzu kériyi, karabiberi, isot biberini ve kimyonu ilave edip elimizle karigtiriyoruz.

Cipsleri de bir robot yardimi ile ¢gok ince pargaciklar halinde gekiyoruz.

Cipslerin yarisini hazirladidimiz unlu karisima katiyoruz. Yarisini da bir kaseye aliyoruz.

Kizartmak i¢in de 1 yumurta yarim ¢ay bardag siiti ¢irpici yardimi ile girpiyoruz. Sosta beklettigimiz bagetleri
Once unlu karisima daha sonra da yumurtaya bulayip ocada aldigimiz kizartma tenceresinde nar gibi olana
kadar kizartiyoruz.

© lezzetler.com tarif no:157449 « adi:Crtir Tavuk * génderen:OlurMuOlur « indirme tarihi:05.05.2024 - 14:09


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/citir-tavuk-vt12895
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/citir-tavuk-157449.jpg
http://www.tcpdf.org

