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CITIR TAVUK

Ozgiir Balci Kése

Tavuk Pargalar

2 yumurta

1 kiiclk sise sade soda

1 bardak misir nisastasi un karigimi
1 cay kasigi kabartma tozu

Tuz

Once tavuk pargalarini yikayip suyu siiziildikten sonra tuzlayip baharatliyoruz (Sarimsak tozu, kirmizi aci toz
biber, karabiber). Kapakli bir kutuda buzdolabinda bir saat (bir gece olursa daha iyi) bekletiyoruz.

Sodali harci igin: 2 adet yumurta, 1 kiiglk sise sade soda, 1 bardak misir nisastasi un karisimi, 1 ¢cay kasigi
kabartma tozu ve tuz karigtirilir.

Tavuk pargalari bu harca bulanip bol kizgin yagda kizartilir. Yanina menideki gibi patatesle servis edebilirsiniz.

Not: Tavugdun istediginiz pargasiyla yapabilirsiniz.
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