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CITIR TAVUK KOFTESI

1 kg tavuk kiymasi

1 paket Knorr Kéfte Harcl

1 cay bardagi su (75 ml)

Bir miktar aygicek yagi (Tavuk koftelerini kizartmak igin )
3 paket Knorr Critir Pane Harci

4 adet yumurta

1 adet domates (garnitlr i¢in - kip kip dogranmig)

1 adet carliston biber (kiyilmig)

1 yemek kasidi aygicek yagdi (garnitlr igin)

1. Derin bir kaseye Knorr Kéfte Harci'ni, tavuk kiymasini ve suyu koyup iyice yogurun. Ardindan harca sekil
verin.

2. Yayvan bir tabaga Knorr Gitir Pane Harci[?ni koyup ayri bir kaseye yumurtalari kirip bir catal yardimiyla girpin.
3. Sekil verdiginiz tavuk koftelerini énce ¢irpilmis yumurtaya sonra da Knorr Citir Pane Harci'na bulayin.

4. Derin bir tencerede aygcicek yagini kizdirip tavuk koftelerini kizartin.

5. Tavuk kofteleri kizarirken ayri bir tavada yagdi kizdirip dogranmis domatesi ve kiyilmig ¢arliston biberi
kavurarak garnitiri hazirlayin.

6. Knorr Kofte Harcl ile hazirladiginiz ¢itir tavuk koftelerini servis tabagdina alip sos ile birlikte sicak olarak servis
edin.
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