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CITIR TAVUK KANATLARI

https://cook.com.tr

Sofra Tuzu 1 Tutam

Kimyon 1 Tutam

Kignis 1 Tutam

Zencefil 1 Tutam

Limon Suyu 1 Corba Kasig

Tavuk Kanat 16 Adet

Gicek Bali 1 Corba Kasig

Az Yagl Light Yogurt 1 Su Bardag!

Derin bir karigtirma kabina yogurt, limon suyu, bal, zencefil, kisnis, kimyon ve tuzu katistirip, hazirladiginiz bu
karigima tavuk kanatlarini bulayin. Bu karisimin igindeki tavuk kanatlarini en az 1 saat kadar bekletin. Firin
tepsinizi COOK yagl pisirme kagidi ile kaplayip, tavuk kanatlarini daha sonra 6nceden 200 dereceye
ayarlanmig firinda yaklagik 20 dakika kadar pisirin. Kizarmig tavuk kanatlarini servis yapabilirsiniz.
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