%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CITIR TAVUK GOGSU

2 yemek kagsigi tereyagi
500 gr tavuk gégsu

1 cay bardagi un

2 adet yumurta

2 yemek kasigi soguk su

1 su barda@ ekmek Kirintisi
1 tath kasidi kekik

2 su bardagi sivi yag

Tuz

Tavuk g6gsuni ince uzun; ¢cok kalin olmayacak sekilde dilimleyin. Dilimleri bir kaseye koyup kirmizi biber ile
harmanlayin. )

Unu bir kaseye dokin. Igine yumurtalari kirip 2 yemek kagsi@i eritiimis tereyadi ekleyerek hafif¢e ¢irpip tizerine su
ekleyin. Bir bagka kapta ise ekmek kirintilari ve kekigi karistirin.

Her bir tavuk dilimini sirasiyla énce tuzla tatlandirin ve unlu karigima bulayin, fazla unu ¢irparak dékan.
Yumurtall sosa bulayin ve son olarak da ekmek kirintilarinin oldugu kaba daldirin. Her bir tavuk dilimi igin ayni
islemi yaparak, hepsini bir tabakta toplayin.

Orta boy sos tavasinda sivi yagi kizdirin. Citir tavuk kanepeleri altin rengini alana kadar kizartin. Delikli bir kagik
ile tavuklari yagdan alip; yagini cekmesi igin altina kagit havlu yerlestireceginiz tabaga aktarin.
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