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CITIR TAVUK ESLIGINDE KREMALI DOMATES

4 adet kemigi ¢ikariimig tavukgdgsu, seritler halinde dogranmig
Tuz ve taze ¢ekilmig karabiber

80 ml (V3 6lgek) misir unu

30 ml (2 yemek kasigi) yad

500 ml (2 6lgek) ev yapimi domates sosu

150 gr taze veya dondurulmug bezelye

80 ml (V5 dlgek) cekirdekleri ¢cikartilmig zeytin

100 ml krema veya yogurt

250 gr misir makarnasi, az pismis kivamda

Tavuk seritlerini tuz ve taze gekilmig karabiber ile gesnilendirin.

Gesnilendiriimis tavuk seritlerini misir ununa bulayin ve fazla unun dékilmesi icin sallayin.

Yagdi kizdirin ve tavuk seritlerini ¢itir ve altin sarisi olana kadar yiksek ateste kizartin.

Domates sosuna bezelye, zeytin ve krema ya da yodurdu ekleyerek 10 dakika boyunca kaynatin.
Hazirladiginiz sosu makarnanin tizerine dékin ve tavuklarla birlikte servis edin.
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