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CITIR TAVUK BURGER

700 g tavuk gégsu

2 dis sarimsak

Tuz

Karabiber

Kori

Panesi icin;

1 paket Bizim Mutfak Citir Pane Harci
2 adet yumurta

4 yemek kagigi un

Kizartmak igin;

Siviyag

Diger malzemeler;

4-6 adet hamburger ekmegi

2 adet domates

1 adet blylk sogan

4-6 yaprak marul

3-4 adet dilimlenmig salatalik tursusu
Yeteri kadar ketgap ve mayonez
Gitir Pane Harci

Gitir Tavuk Burger tarifi igin ; tavuk g6gsuni yikayip, birkag pargaya ayirin ve sarimsakla birlikte robottan
gecirin. Uygun bir kaba alarak tuz ve baharatlarini ekleyip iyice yogurun.

Daha sonra bu hargtan ekmeklerin boyutunda olacak sekilde tavuk kofteler hazirlayip 5-6 dakika dinlendirin.
Domates ve soganlari halka seklinde dilimleyin.

Diger yanda Bizim Mutfak Citir Pane Harcr’'ni bir tabaga alin. Yumurtalari ayri bir kapta c¢atalla ¢irpin. Unu da bir
baska kaba alarak hazirlayin. Hazirlamis oldugunuz tavuk kéfteleri ilk dnce una, daha sonra yumurtaya ve en
son Bizim Mutfak Citir Pane Harcr'na bulayip kizartin. ]

Hamburger ekmeklerini ikiye kesin ve i¢ ylzeylerini bir tavada hafif kizartin. I¢ ylzeylerine bir miktar ket¢ap ve
mayonez suriin. Hamburger koftesini yerlestirin. Gitir Tavuk Burger hazir. Diger garnitiir malzemelerini de
siraslyla Ust Uste yerlestirip servis yapin.
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