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CITIR TAVUK BURGER

https://www.bim.com.tr

2 parca Tazem Tavuk Izgara

1 paket Party Nacho Peynir Cegnili Misir Cipsi
1 adet Bili Bili Yumurta

3 ¢orba kasiJi Efsane Un

1 cay kasigi Rafine Sofra Tuz

1 cay kasigi Destan Karabiber

2 tane Ekmecik Susaml Hamburger Ekmegi
2 adet Fi¢i salatalik tursusu

Bol Bol Sarimsakli mayonez

Bol Bol aci sos

4 avug ince dogranmig marul

1 adet Havug

1 cay kasigi Rafine Sofra Tuzu

1 cay kasigi Destan Kirmizi Aci Toz Biber

5 ¢orba kasiJi Bol Bol Sarimsakli Mayonez
Yarim mor sogan

2 adet Fi¢i Salatalik Tursusu

4 avug ince ince dogranmis marulu, 1 adet rendelenmis havucu, ince dogranmig yarim kirmizi sogani ve kip
kiip dogranmig 2 adet salata turgusunu karigtirin.

Uzerine 1 cay kasigi tuz, 1 cay kasigi kirmizi aci toz biber ve 5 ¢orba kasi§i sarimsakl mayonez ekleyip
karistirin.

2 parga tavugu hafifce ddverek inceltin ve 1 silme ¢ay kasigi tuz ve 1 silme ¢ay kasigi karabiberi arkal 6nlu
serpin.

3 ayri kapta 3 ¢orba kasigi un ,1 ¢irpilmis yumurta ve 1 paket misir cipsini ezerek ekleyin. Cipsi bardak yardimi
ile kirabilirsiniz.

Tavuklari dnce una, sonra yumurtaya ve en son cipse bulayin.

Ortalama 7-8 dakika orta ateste kizartarak pisirin.

Hamburger ekmeklerini hafif isili tavada kizartin.

Hamburger ekmegine sarimsakli mayonez sirln dzerine dilimlenmis 2 adet salatalik tursusu, kizarmig tavuk,
hazirladiginiz salata ve aci sos ekleyerek ekmegi kapatin.

Yanina patates kizartmasi ve soslar ile servis edin.
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