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GITIR TAVUK BAGET

https://www.sabah.com.tr

6 adet derisiz tavuk baget

1 adet yumurta

Yarim su bardagi galeta unu
Kizartma igin yag

Gemen sosu igin:

500 gram ¢emen tozu

100 gram sarimsak

80 gram karigik baharat

Oncelikle tavuklari temizleyip giizelce yikayip bol suda haglayin. Ayrica tavuklarin suyuyla gorba da
yapabilirsiniz.

Daha sonra haglanmig bagetleri dnce yumurtaya sonra galeta ununa batirip kizgin yagda heryeri pisene kadar
kizartin ve patates kizartmasi egliginde servis yapin.

Bir kaba toz gemen koyup Uzerine 2 parmak kadar soguk su dokin ve iyice karigtirin.

Bu karigimi birgin kenarda dinlendirin.

Ertesi gln kaptaki suyun fazlasini alin ve i¢ine dévilmus sarimsak ve karigik baharatlari ilave edin ve gemen
sosunuz hazir.
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