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CITIR SU BOREGI

1 Su Bardag st

2 Adet yumurta

4 Corba Kasigi yogurt

150 gr beyaz peynir

2 Adet yufka

5 Yemek Kagi§i Sana Hamurisi

KugUk bir tepsiyi sivi yag ile yaglayin. Yufkalarin her birini 12 par¢aya ayirin. Yumurta, yogurt, sivi yag ve siti
karigtirin. Ufalanmig beyaz peynire ince kiyilmig maydanoz ekleyip karigtirin. Yufkalarin bir kismini tepsiye yayin
Uzerine yogurtlu sGtli karigimdan biraz dékin. Tekrar yufka pargalarini koyun.Yufkalarin tGizerine maydanozlu
peynir serpin. Peynirin Uzerine tekrar yufka koyup, kalan yogdurtlu sGtli karigimi dékin. Tepsinin kenarindaki
yufkalar kaldirtip, altina 1 ¢cay bardagi sukoyun.Béregdi 180 derece isitilmig firinda Uzeri kizarincaya yaklasik
yarim saat pigirin.

© lezzetler.com tarif no:76308 « adi:Citir Su Boregdi » gonderen:Ankara Rizgari « indirme tarihi:14.04.2025 - 21:08


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/citir-su-boregi-vt56335
http://www.tcpdf.org

