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CITIR SOKAK SIMIDI

Sedef Bati

2-3 su bardagi un

1 paket yas maya veya 1 paket instant maya
1 cay bardagi siviyag

1 cay bardagi pekmez

1-2 su bardag kavrulmug susam

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi seker

Hamuru yogurmak igin derin bir kabin igine 1 su bardagi ilik suda erittiginiz yag mayay ilave edin. Tuzu sekeri
ve zeytinyagini dokip hepsini karigtinin. Uzerine yavas yavas aldigi kadar un ekleyip bir elinizle hamuru
yogurmaya baglayin. Ele yapismayan kulak memesinde bir hamur elde edin. Hamuru ne kadar yodurursaniz
simitleriniz 0 kadar lezzetli olacaktir. Hamuru 6-8 parcaya ayirin ve dinlenmeye bir saat kadar buzdolabinda
dinlendirin. istediginiz blyuklikte simit seklinde hamurlarinizi agin. Simit halkalarinin girebilecegi blyikliikte bir
kabin icinde 1 su bardadi su ve pekmezi karistirin. Diz bir tepsinin i¢ine kavrulmus susamlarinizi dékin ve her
simit halkasini dnce pekmeze sonra da susama batirip firin tepsisine yerlestirin. dnceden 220 derecede isitiimig
firna tesiyi yerlestirin ve firnin i1sisini 180 dereye dlgurerek bir saat pigirin.
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