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CITIR PUDINGLI KURABIYE

Kurabiye icin:

2 Y2 Su Bardag@ Bugday Unu (300g)

1 Paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu

1 Paket Pakmaya Vanilyali Puding

1 Cay Bardag Pakmaya Pudra Sekeri (609)
1 Adet Yumurta

6 Yemek Kasigi Tereyad (100g)

2 Yemek Kasigi Aycicek veya Findik Yagi (30ml)
Servis igin:

1-2 Yemek Kasigl Pakmaya Pudra Sekeri

1 Paket Pakmaya Gikolatali Sos

2 Y2 Su Bardagi Sit (500ml)

Firininizi 6nceden 180°C ayarlayip isitin.

Unu eleyerek karigtirma kabina aktarin, tereyagini da ekleyip parmak uglarinizla ovusturarak kum kivamina
gelene kadar karigtirin.

Uzerine diger malzemeleri ekleyip, 5-6 dakika yogurun.

Hamuru 30 dakika buzdolabinda dinlendirin.

Oda sicakliginda 5 dakika bekletip, ceviz buyikliginde pargalar koparip, pisirme kagdidi serili tepsiye dizin.
Oda sicakliginda 5 dakika bekletip, ceviz biyUkliginde parcalar koparip, pisirme kagdidi serili tepsiye dizin.
Onceden 180°C isitiimis firnda 22-25 dakika pisirin.

Firndan aldiktan sonra i1zgara telinde sogutup, (izerinde Pakmaya Gikolatali Sos ve Pakmaya Pudra Sekeri
serpistirilmis olarak servis edin.
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