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CITIR PITIR BOREK

Elif Korkmazel

3 adet yufka

1 cay bardagi su

1 gay bardag siviyag
Iciigin:

2 corba kagiJ! tereyagdi
200 gram kiyma

1 adet sogan

3 adet sivri biber

Tuz, karabiber, kimyon

Tavada kiymayi 5 dakika kavurun. Uzerine rendelenmis sogani, kiyilmig sivri biberi ve baharatlari ekleyip bu i¢
malzemeyi sogumaya birakin. Bir kabin i¢cinde su ve sivi yadi ¢irpin. Yufkalardan birini agip Uzerini su ve yag
karnsimiyla islatin. 8 esit tggen kesip i¢ malzemeden koyup, kenarlarini katlayin ve rulo seklinde gevsek bir
sekilde sarin. Tepsiye dizip 200 derecedeki 6nceden isitiimig firinda 25 dakika pisirin.

ML® Citir Burgu icin tiklayin
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