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CITIR PITIR BOREK (BAKLAVA YUFKASI)

10 adet baklava yufkasi
2 corba kagigi tereyagi
Igi igin:

300 gram kiyma

1 adet sogan

2 adet domates

3 adet sivri biber

Tuz ve karabiber

I¢ malzemeyi hazirlamak igin ,sogani rendeleyin ve kiymayla beraber tavada 5 dakika sote edin. Igine
rendelenmis domatesi, kiyilmig sivri biberi de koyup 5 dakika daha pisirin. Tuz ve karabiberini de ilave edip
ocaktan alin. Baklava yufkasini uzun seritler halinde kesin. Eritilmig tereyagi ile yufkalari islatin. Késesine
sogumus olan kiymali icten koyup tggen seklinde sarin. Firin tepsisine dizip 200 derecedeki firinda kizarincaya
kadar 30 dakika pisirin. Sicak olarak ikram edilir.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 29.04.2024
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